
Jogurtova krema z borovnicami

Jogurtova krema z borovnicami  
  
  SESTAVINE  
  
  - 200 g polnomastne skute
  - 250 g jogurta
  - 200 g borovnic
  - 80 g akacijevega medu
  - 2 žlici rjavega sladkorja
  - 1 vanilijev sladkor
  - ščepec cimeta 
  
  
  POSTOPEK  
  
  Smetano čvrsto stepemo. V prvi skledi gladko razmešamo skuto, jogurt, vanilijev sladkor in pol
medu. Nazadnje nežno vmešamo stepeno sladko smetano. 
  V drugi skledi nežno zmešamo borovnice in preostali med. 
  V tretji skledi zmešamo rjavi sladkor in cimet. 
  V steklene kozarce razdelimo borovnice z medom. Prelijemo jih s kremo in potresemo s
sladkorno cimetovo mešanico. Jogurtova krema z borovnicami bo še boljša, če jo pred
serviranjem ohladimo.  
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